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Aprobat,
Primar, Baldjel Dumitru

CAIET DE SARCINI

pentru procedurile de atribuire a contractului

“Furnizare si distributie pachet alimentar in cadrul ,,programului — pilot de acordare a
unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 350 unitati de invatamant
preuniversitar de stat” pentru Scoala Gimnaziala Nr. 1 Raucesti (2 subunitati scolare),
aprobat prin OUG nr. 105 din 30 iunie 2022”

Suportul alimentar consta intr-un pachet alimentar pentru unitatile de invatamant in care
nu exista nici cantina si nici spatiu amenajabil in scopul servirii mesei.

Pentru respectarea principiilor de hrana sanatoasa, produsele alimentare vor fi livrate
zilnic si vor fi depozitate in condifii de siguranta alimentara, stabilite de catre autoritatea
contractanta in conformitate cu prevederile legislatiei sanitar-veterinare si pentru siguranta
alimentelor in vigoare.

Pentru asigurarea conditiilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului
alimentar trebuie insotite de accesorii sigilate, care permit consumul in conditii optime de igiena.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueaza, la solicitarea furnizorilor, pe
baza documentelor de receptie calitativa si cantitativa, intocmite de unitatile de Tnvatamant si
aprobate de primarul comunei.

Inspectoratul scolar va desemna un inspector responsabil cu monitorizarea desfasurarii
programului in unitatea/unitatile de invatamant din judet, de regula inspectorul responsabil cu
atributii pentru educatie incluziva.

Monitorizarea se realizeaza, la decizia fiecarui inspectorat scolar, prin diverse tipuri de
activitati:

- colectare si intepretare de date,

- vizite Tn unitatile de invatamant,

- inspectii tematice,

- rapoarte transmise lunar de catre unitatea de invatamant catre Inspectoratul scolar

judetean



Conducerea unitatii de Thvatamant va desemna un coordonator local de program care
poate fi din categoria personal didactic sau personal didactic auxiliar. Tn unitatile de Tnvatamant
care functioneaza cu structuri, se va desemna cate un responsabil la nivelul fiecarei structuri.

Tn situatia unititior de nvatdmant care nu au personal didactic sau auxiliar suficient,
coordonatorul de program poate fi inspectorul scolar responsabil cu monitorizarea.

Coordonarea programului la nivel de unitate de Tnvaidmant consta in diverse tipuri de
activitati: receptie de produse-servicii, evidenta zilnica a livrarii mesei calde/pachetului alimentar,
completarea formularelor de raportare periodica etc.

La nivelul unitatii de Tnvatamant se elaboreaza un raport lunar cu privire la derularea
programului, dupd@ modelul RAPORT LUNAR PRIVIND DERULAREA PROGRAMULUI-PILOT.

La nivel judetean, coordonarea programului-pilot este asigurata de catre inspectoratul
scolar, care elaboreaza si transmite rapoarte trimestriale, respectiv raportul final privind
implementarea programului-pilot, catre Ministerul Educatiei si Cercetarii.

La nivel national, coordonarea programului-pilot este asigurata de catre Ministerul
Educatiei si Cercetarii, prin directia desemnata in acest sens.

Numarul estimat de portii este 27550 conform tabelului de mai jos:

Nr. NUMAR ZILE HRANA ANUL 2022
DENUMIRE $COALﬂ
1. | SCOALA GIMNAZIALA NR.1 193 Prescolar; 95 zile hrana
RAUCEST! - structura Primar: 95 zile hrana
Prescolar = 28 Gimnazial: 95 zile hrana
Primar = 86
Gimnazial = 79
2. SCOALA GIMNAZIALA MIHAIL 97 Prescolar: 95 zile hrana
KOGALNICEANU RAUCESTI — Primar: 95 zile hrana
structura Gimnazial: 95 zile hrana
Prescolar = 33
Primar = 36
Gimnazial = 28
TOTAL 290

Numarul estimat de portii, calculat de la data de 9 ianuarie 2023 — 15 iunie 2023, este:
27550 (nr. de zile scolare 95 pentru Prescolar/Primar si 95 pentru Gimnazial x nr. estimat de
beneficiari 290). _

Calcul hrana portii:

Tnvatamant prescolar, primar: 28+86+33+36 = 183; 183 elevi x 95 zile hrand = 17.385
portii;

Tnvatamant gimnazial: 79+28= 107; 107 elevi x 95 zile hrana = 10.165 portii.



Ofertantul va specifica in mod clar, in oferta prezentata - propunere tehnica si propunere
financiara, produsele ce urmeaza a fi furnizate si distribuite, astfel:
- pentru produsul de baza va specifica denumirea produsului ce va fi furnizat si
distribuit
- pentru produsele derivate va specifica denumirea produsului ce va fi furnizat si
distribuit.
Pentru asigurarea unui aport nutritional adecvat, ofertantii trebuie sa introduca o
defalcare a costurilor per portie, pe urmatoarele categorii:
a) materie prima;
b) prepararea hranei;
¢) distributie.
In cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate ca indeplinesc
criteriul privind cel mai bun raport calitate-pret, acele oferte care aloca cel putin
40% din suma disponibila per beneficiar pentru achizitia materiei prime.

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre toate cele 2 subunitati scolare
numai cu mijloace auto speciale, autorizate in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Documentele care stau la baza platii produselor furnizate vor fi intocmite distinct pentru
fiecare produs in parte.

SPECIFICATII TEHNICE pentru procedurile de atribuire a contractelor de furnizare a
produselor alimentare pentru prescolari si elevi

Specificatii tehnice:

Caracteristici generale

Se vor furniza:

- pachet alimentar: produse de panificatie din fdind integral (pdine feliatd sau
batoane/chifle) 80g — maxim 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne si/sau
branzeturi/derivate din lapte 40g — minim 25% din greutatea totald a pachetului si legume (rosii,
castraveli, salatd sau alte produse similare) 40g - maxim 25 % din greutatea totala a pachetului.
La acestea se va adauga un fruct.

Se vor asigura transportul si distributia zilnic la destinatar - unitatea de invaiamant,
conform art. 6 alin (1) si conform prevederilor ordonantei de urgentd a guvernului nr. 92/2017
privind aprobarea Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii $i
elevii din 350 de unitati de Tnvatdmant preuniversitar de stat. Produsele alimentare distribuite
vor respecta prevederile, criteriile si limitele prevazute n lista din anexa nr. 1 la Ordinul
ministrului sanatatii publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor gi scolarilor i a principiilor care stau la baza unei alimentatii sin3toase pentru copii
si adolescentj. |

Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate



Fiecare unitate de invatamant beneficiara a programului-pilot va tine evidenta cantitatii
de produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie,
numarul de portii si numarul de zile de scoala, precum si evidenta numarului de copii.

Furnizorul/prestatorul va pastra si va prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite in unitafile scolare,
precum $i documentele care sd ateste calitatea $i siguranta acestora, dupa caz; unitatile de
Tnvatdmant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate
per categorie de produs, Tn functie de situatia numarului de copii gcolarizati Tn luna precedenta,
pe care o0 va corela cu situatia existenta la furnizor. Toate partile implicate in procesul de
distributie a produselor alimentare catre unitatile de Tnvatamant vor pastra documentele
justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, incepénd de la sfargitul anului intocmirii acestora.

‘Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa se incadreze Tn parametrii stabilifi de Regulamentul (CE)
nr. 2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criterile microbiologice pentru
produsele alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi etc) trebuie sa se Tncadreze n prevederile
Regulamentului nr. 1308/2013 de instituire a unei organizari comune a pietelor produselor
agricole; SR 1286/A1/ 1997 - Branzeturi cu pasta opéarita (cagcaval).

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza etc. - se
va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrana de regim si cantitatea
necesara se prevad Tn anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare $coala i
elev.

Siguranta si perisabilitate microbiologica

Data-limita de consum al produselor transportate de la furnizor catre unitatile scolare va

fi de:

- 24 de ore pentru sandviciuri

Pentru depozitare Tn scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea
produselor alimentare Tn conditii de igiend legal prevazute, asigurate de catre beneficiar -
unitatea de invatamant

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producator,
cu respectarea prevederilor legale Th vigoare.

Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare numai cu
mijloace auto speciale, autorizate in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Metode de testare si control

Analiza produselor alimentare distribuite conform prevederilor ordonantei de urgenta a
guvernului nr. 92/2017, se efectueaza doar in laboratoare acreditate.

Ambalare, etichetare, marcare



in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1169/2011 privind informarea
consumatorilor cu privire la produsele alimentare, produsele alimentare preambalate prezinta
inscrise prin etichetare urmatoarele elemente obligatorii:

a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu sunca si rosii, sandvici cu unt
cascaval si salata etc.;

b) lista ingredientelor;

¢) substante care provoaca alergii sau intolerante;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: suncé x%; cascaval

v%
etc;
e) cantitatea neta;
f) data de consum, sub forma: "Expira la data de ...", cu inscrierea necodificata a zilei,
lunii si
anului;

g) conditii de depozitare;
h) o declaratie nutritionala:

Etichetarea nutritionala trebuie sa confina urmatoarele elemente: valoare energetica,
grasimi, acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceasta ordine:

Declaratie nutrifionala | 100g
Valoare energetica
Kj/kcal

Grasimi g din care
Acizi grasi saturati g
Glucide g din care
Zaharuri g

Proteine g

Sare g

Declaratia nutritionala se prezinta, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu
numele aliniate, iar in cazul Tn care spatiul nu permite declaratia este prezentata in format
liniar.

j) mentiune privind lotul; In cazul in care data-limitd de consum se inscrie sub forma zi,
lund, an, nu este necesara inscrierea lotului;

k) avand Tn vedere destinatia acestor produse, este necesara inscriptionarea unor
elemente de avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT".

In cazul produselor distribuite de unitdtile de alimentatie publica si care nu se supun
prevederilor definitiei ,produs alimentar preambalat’ se va indica la livrare, printr-un document
scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau



intolerante, o mentiune privind lotul — data producerii si sintagma "PRODUS DISTRIBUIT
GRATUIT”.

Principii care trebuie respectate in pregatirea mancarii pentru copii
1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust.

2. Uleiul necesar prepararii se utilizeaza o singura data, fiind un ulei de calitate superioara.
3. Ceapa pregatita in prima faza a etapei de gatire nu se prajeste c¢i se inabuseste cu apa.
4, Sarea iodata utilizata nu trebuie sa contina antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

5. Unitatile de Tnvatamant in care se desfasoara programul au obligativitatea de a pastra 48
ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei Tn vigoare.

6. Mancarea livrata trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in
condlitii igienico-sanitare si la temperature corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

Tipuri de meniu ce se vor oferta si care includ sugestiile Institutului National de Séanatate
Publica:

- Sandvici cu sunca de pui, legume si un mar, ce va contine :
80 gr Paine (baton sau chifla);

40 gr Sunca de pui

40 gr legume

1 mar

- Sandvici cu sunca si cascaval, legume si un mar, ce va contine:
80 gr Paine (baton sau chifla);

20 gr cascaval

20 gr sunca

40 gr legume

1 mar

- Sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosata la gratar, legume si un mar, ce
va contine:

80 gr Paine (baton sau chifla);

40 gr piept de pui la gratar sau puipa de pui dezosata la gratar
40 gr legume

1 mar

Se va furniza cate un tip de sandvici in fiecare zi a saptamanii.



Respectarea termenelor de
livrare

Gradul de satisfactie al
beneficiarilor directi

PROBLEME INTAMPINATE PE PARCURSUL DERULARII PROGRAMULUI

PROPUNERI DE IMBUNATATIRE/RECOMANDAR]
Coordonator Program-pilot,

Vizat, _
Director,



Model raport
lunar

RAPORT LUNAR PRIVIND DERULAREA PROGRAMULUI-PILOT

Nume unitate de invatamant

Nivel de invatamant

Perioada monitorizata

Coordonator program

Nr. total elevi

Nr. elevi prezenti

Nr. elevi cu meniu special

Alte informatii/observatii

Apreciati, pe o scala de la 1 la 5, calitatea serviciilor din cadrul Programul Pilot de acordare a
unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 150 de unitati de invatamant preuniversitar
de stat

1 — Total nesatisfacator
2 — Nesatisfacator

3 — Satisfacator

4 — Foarte bine

5 — Excelent

1 2 3 4 5 Observatii

Capacitateaspatiului de servire

Conditiile de pastrare a
produselor

Resurseumane (personal)

Termenele de livrare

Asigurarea conditiilor de
siguranta si confort in servirea
mesei

Respectarea principiilor unei
alimentatii sanatoase in
prepararea suportului alimentar

Calitatea zilnica a suportului
alimentar

Programul de servire a mesei




